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Ovaj vodic ¢e vam pruZiti znanja
kojima Cete ubediti zadivljene slusaoce
da ste poznavalac retkih sposobnosti i
iskustva - a niko nece otkriti da ste, dok
ovo niste procitali, o vinima znali samo
to da su crvena, bela ili nesto izmedu.

INVINO VERITAS

Vino je misti¢nije od svakog drugog pi¢a. Mnoge
¢esto porazi pomisao da, ukoliko Zele da imaju
odredeno znanje o vinu, treba da obidu razne vi-
nograde u Francuskoj, da imaju podrum (dakle ne
samo plakar pod stepenistem) ili da su u stanju da
i ne pogledavsi etiketu, ta¢no identifikuju odakle
vino potice.

Ne treba naglasavati da je ovo besmislica. Odavno
je proslo vreme kad onaj koji pije vino zanemaruje
sve §to ne potice iz Francuske ili Nemacke. Vinske
zemlje Novog sveta — Australija, Novi Zeland, SAD,
Cile, Argentina i Juznoafri¢ka Republika — &vrsto
su zauzele pozicije u svetu. Uspavani divovi poput
Italije, Spanije i Portugala novim i uzbudljivim sti-
lovima pokazuju ono $to najbolje umeju. Cak se
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popravilo i gr¢ko vino, nekada izgubljeni slucaj.
Vinova loza se danas uzgaja na najneverovatnijim
mestima, od brda Maharastre do pirinc¢anih polja
Tajlanda, ¢ak i u divljini Patagonije, punoj ovaca. A
kako se globalno zagrevanje ubrzava, nisu daleko ni
kaberne fran s Foklandskih ostrva i gevirctraminer
s Grenlanda. Stoga je poruka $mekeru da se ne plasi
misti¢nosti.

Ipak, pozeljno je odredeno poznavanje starih
tradicija i manira kako biste bonvivane mogli da
pobedite njihovim oruzjem. Ovaj vodi¢ ima za cilj
da vas sprovede kroz glavne zone opasnosti na koje
¢ete najverovatnije naic¢i uz vino i vinske stru¢njake,
aidavas snabde recnikom i tehnikama izbegavanja
koje ¢e umanyjiti rizik od toga da vas raskrinkaju kao
pukog Smekera.

Medutim, uc¢inice jo$ i viSe. Pruzice vam sredstva
pomocu kojih ¢ete ubediti zadivljene slusaoce da ste
poznavalac retkih sposobnosti i iskustava — a niko
nece otkriti da ste, dok ovo niste procitali, o vinima
znali samo to da su crvena, bela ili nesto izmedu.

OSNOVNO 0 VINU

Najjednostavnije re¢eno, vino je fermentisan sok gro-
zda. Ljudi mogu da prave, pri¢aju o njima, pa ¢ak i
piju vina od zove, breskve, kivija ili ne¢eg drugog, ali
vi kao vinski $meker o njima ne morate nista da znate.
Te smese od fermentisanog voc¢a nemaju nikakvu mi-
stinost, pa samim tim ni mogu¢nost $mekerisanja.

Bezalkoholna vina nisu vina. Vina, kao i neka
ljudska bica, nikako ne mogu bez alkohola. I prave
se od grozda - i samo od grozda!

BOJA

Postoje tri osnovne boje vina — crvena, bela i roze.
Da biste izgledali kao profesionalac, ¢asu neznatno
nagnite od sebe kako biste pogledali kroz rub na kome



VIiNO

vino dodiruje ¢asu. Ovo pruza najuverljiviju naznaku
o nijansi, a samim tim i starosti. Da biste izgledali kao
poseur, nagnite ¢asu ispred bele pozadine kao $to je list
papira. Najbolji nacin da procenite ,,jasno¢u” (inten-
zitet boje) vina jeste da pogledate nadole kroz ¢asu.

Crveno Ima raspon od ljubicaste do svetlosme-
de. Jarka, intenzivna boja ukazuje na mladost, a
povremeno i na povisenu kiselost. Mlada vina
su obi¢no jarke boje sve do ruba, ali kako vino
stari, boja bledi prema rubu i postepeno postaje
smeda. Boja zrelih crvenih vina je bledocrvena
boja cigle. Boju isto tako odreduje sorta grozda
i, jo$ preciznije, debljina kozice grozda u kojoj se
nalaze pigmenti. Na primer, kaberne sovinjon,
koji ima debelu kozicu ili grozde sira proizvo-
de tamnija, ljubicasta vina; pino noar, koji ima
tanku kozicu svetlije crvene boje, nalik je vi$nji.

Belo Ima raspon od bezbojnog preko bledoze-
lenog, boje sena, svetlobakarnog i tamnozlatnog
do boje ¢ilibara. Uopsteno, veoma svetle boje
ukazuju na lagano, suvo vino koje nije odleza-
lo u hrastovini, dok tamnije nijanse ukazuju na
bogatije stilove, verovatno odlezalo u hrastovini
i mozda slade. Sa starenjem vina, boje obi¢no
postaju tamnije.
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Roze Ima raspon od vodnjikavih bledoruzica-
stih, takozvanih rumenih vina iz SAD, ¢iji ukus
podseca na slatkise na koje i li¢i, do odlu¢nijih,
tamnijih nijansi metroseksualnih rozea iz predela
kao $to su Navara u Spaniji i Tavel u francuskoj
regiji juzne Rone.

SLATRKO | SUVO

Za pocetak, dobro je upamtiti da je sve §to u nazi-
vu ima polu zapravo slatko. Drugo, sva vina (osim
onih koja su izradena od grozda koje je zahvatila
~plemenita plesan®; videti ,,botrytis“ na 182. strani)
prirodno su suva. Slast nastaje ili ako se fermentacija
zaustavi pre nego §to se sav Secer pretvori u alkohol
ili dodavanjem nefermentisanog soka grozda, ili do-
davanjem $ecera, obi¢no u te¢nom stanju.

Sve ovo ne znaci da slatka vina treba nipodasta-
vati. Neznalice su ih ve¢ odavno prezrele tako da
se veoma uspe$na Smekerska pric¢a moze izgraditi
na osnovu, recimo, malo poznatih slatkih belih
vina iz doline Loare ili veoma dobrih nemackih
auslizena, birenauslizena i trokenbirenauslizena.
Dobro je znati da se poslednja dva mogu skratiti
na BA, odnosno TBA. Ako hocete da izazovete
pometnju, onda preporucite austrijski TBA iz me-
sta Rust.
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POJACAVANJE

Vedina vina nije poja¢ana - $to znaci da sadrze
samo alkohol koji im je bog podario u vidu sunca i
grozda. Medutim neka vina, kao §to su porto, $eri i
madera i dva uvazena stara bela vina, marsala i ma-
laga, pojacana su dodavanjem neceg izmedu rakije
i industrijskog alkohola. Pojac¢anim vinima, kao i
utvrdenim gradovima, treba pristupiti s oprezom.
Brze udaraju u glavu, pa cete (ako ne budete vodili
ra¢una) zavr$iti s uzasnim posledicama.

MIRNA ILI ISKRICAVA

Ovo bi trebalo da je jasno samo po sebi. Vina se
kupuju ili u debelim, teskim bocama ¢iji su ¢epovi
obmotani zZicom i nemoguce ih je izvudi, §to zna-
¢i da su iskricava (odnosno gazirana, ali iz nekog
razloga ta re¢ se ne sme upotrebljavati za vina), ili
u obi¢nim bocama s obi¢nim ¢epovima koje je ne-
moguce izvudi, §to znaci da nisu penudava. Zabava
pocinje kad otkrijete da su mnoga mirna vina do-
nekle penusava ili, ¢esce, iskricava. Ponekad je to
namerno, kao kod portugalskog vinho verde (bu-
kvalno, ,,zeleno vino®). Cak i kad to nije namerno,
ne smatra se obavezno manom. Ono $to treba u
svakom slucaju uraditi jeste reci: ,Hmm... neznatno
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pétillant” (ako je francusko) ili: ,,Moguce spritzig*
(ako je nemacko).

RAZUMEVANJE ETIKETE

Na putu poznavanja vina naici cete na jo$ jednu
dodatnu prepreku: onu povezanu s desifrovanjem
ponekad tajanstvenih i zbunjujuc¢ih informacija
ods$tampanih na etiketi. Najgori prestupnici ovde
su nesumnjivo Nemci, koji greh komplikovanja
nomenklature vina dopunjavaju upotrebom neci-
tljivog gotskog pisma. Ako uspete da shvatite ne-
macku vinsku etiketu, razumecete i sve ostalo. S
druge strane, francuske vinske etikete prednjace po
pretencioznosti:

Grand Vin de Bordeaux Bordo je zaista velika
oblast; vino o kome je re¢ i ne mora biti tako gran-
diozno.

Chateau La Tour de St-Hippolyte Neko nabede-
no vince koje hoce da se okoristi tudom slavom.

Appellation Bordeaux Supérieur Contrélée Ne
uzbudujte se previse: to ,superiorno” samo znaci
da ima za stepen vise alkohola.

Cuvée fiits neufs O ne! Ima ukus ormarica ,,ura-
di sam®
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Millésime 1995 Ne shvatajte ga previse ozbiljno.
To je samo od$tampan broj.

Mis en Bouteille au Domaine Neki tip s mobil-
nom linijom za flagiranje parkiranom u dvoristu
iza kuce.

French Wine Made by Australians Kenguri uz-
vracaju udarac.

Ako su nemacke vinske etikete prezasi¢ene infor-
macijama (a jesu), ostale ih sadrze premalo. Grcka
vina su tu istinski prestupnici. Ne samo da su obi¢no
nazvana po grckim bogovima (Afrodita, Dionis),
tragicnim herojima (Otelo, Orest) ili — zbunjujuce -
po te¢nosti za ¢is¢enje klozeta (Demestika), njihove
etikete vam ne govore ama bag nista o zrelosti, regiji
ili ne¢em drugom $to biste hteli da znate. S druge
strane, kad se uzme u obzir kvalitet nekih grckih
vina, ovo moze biti razumna politika.

Uopsteno, ono §to treba traziti na etiketama kako
biste razglabali u pravom smeru sastoji se iz sledeceg:

Berba Ovaj podatak je obi¢no jasno uocljiv. Neka
vina nemaju godinu berbe, ali treba da znate da su
jedina prihvatljiva vina koja nemaju godinu berbe
Seri (koji je skoro nikad nema) i $ampanjac.
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Sorta grozda Ovo nemojte ocekivati u svim slu-
¢ajevima. Aristokratska vina, kao $to su na pri-
mer bordo i burgundac, nemaju naznacenu sortu
grozda. Ocekuje se da vam je ona poznata.

Zemlja porekla Uvek potrazite sledece: neke
boce nose zig srama, odnosno EU-Tafelwein. To
znaci da su izvucene iz ,evropskog vinskog je-
zera™ i da su ih flasirale birokrate.

Regija Potrazite skracenice kao $to su ACi DOC
(a odskora AOP i IGP), koje vam govore da vino
potice iz odredenog podrucja. Kad su u pitanju
italijanska vina, ovo je uglavnom losa stvar.

Informacije o flasiranju Dalije vino flasirano u
chateau ili na imanju ($to se uvek smatra dobrim
znakom), u zemlji porekla ili nije ($to je uvek lo$
znak).

INACAINE BERBE 1Z PROSLOST!

Berbe su kao bitke iz osamnaestog veka. Vecinu ce
osvojiti Francuzi, Nemci ¢e izvojevati pokoju sjajnu
pobedu, a Italijani se bas i ne trude previse.

* Engl.: European Wine Lake, prezasi¢enost trzi$ta vinima pro-

izvedenim u EU izmedu 2005. i 2007. (Prim. prev.)
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Moglo bi da bude impresivno, premda moguce
i potpuno nepotrebno, da uspete da izdeklamujete
nekoliko odli¢nih berbi iz proslosti. Po¢nite s neki-
ma navedenim u produzetku:

* Dve godine - kad se pojavila Halejeva kometa
(1811) i revolucija (1848) - lako je zapamtiti (ve-
rovatno lakse zapamtiti nego popiti).

* Potom probajte sa 1870. Klaretu iz te godine tre-
balo je osam decenija da ponovo to dozivi, i sjaj-
ne dve godine - 1899. i 1900.

* Dobre berbe vrlo cesto se javljaju u parovima:
1928.1 1929, 1961. 1 1962, 1970. 1 1971, 1982.
i 1983, 1985. 1 1986, 1995. 1 1996, 2000. i 2001,
2005. 1 2006.

S druge strane, dobre berbe se isto tako javljaju
i pojedinacno: 1945, 1959, 1966, 1998, 2003. Ili
u grupama od po tri: 1947, 1948. i 1949; 1988,
1989.11990; 2008, 2009. 1 2010.

Ovde treba obratiti paznju na nekoliko stvari:
1. Kad se govori o odli¢nim berbama, ljudi obi¢no

misle na odli¢ne berbe klareta (poznatijeg kao
bordo).
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2. Odli¢ni klareti se sad u proseku pojavljuju dvaput
u tri godine.

3. Takozvane berbe veka pojavljuju se najmanje
dvaput u deset godina.

Ako neko kaze: ,,Naravno, 1928. je sjajna godina za
klaret®, mozete mu uzvratiti sa: ,,Da, ali veoma losa
za tokaj“ ili ,Da, ali je ¢udovisni pljusak prakti¢no
unistio berbu u dolini Barosa® Prili¢no je izvesno da
druga osoba nece imati predstavu o starim berbama
iz skrajnutih oblasti.

DELIC ISTORIJE

Istorija vina je veoma duga i zapetljana, proteze se
unazad otkad su ljudi osetili potrebu da naliju okre-
pljujucu ¢asu nakon napornog dana na poslu. Na
srecu, bavimo se okvirno samo poslednjim vekom
jer u drugoj polovni devetnaestog veka u Evropi,
Africi 1 vecini drugih mesta vinova loza samo $to
nije zbrisana napadom biljne vasi.

Ta posast, zvani¢no poznata kao Phylloxera va-
statrix, napala je i unistila korenje vecine vinovih
loza. Sre¢om, za to joj je bilo potrebno skoro tri-
deset godina. U tom periodu — nakon isprobava-
nja razlic¢itih sredstava koja su ukljucivala primenu
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mlevene kafe, tamjana i urina, kao i zakopavanje
zaba krastaca pri korenu - vinogradari su iskoristili
priliku da uvezu autohtone kalemove vinove loze iz
Sjedinjenih Americkih Drzava, koji su delimi¢no
bili otporni na $tetoc¢inu, i na njih nakaleme ono $to
je preteklo od ¢uvenih sorti grozda.

Ironija je u tome $to filoksera sad unistava ka-
lifornijske vinograde. Kalifornijanci su naknadno
(nazalost) kalemili neke evropske sorte grozda na
sadnice koje nisu bile ba$ otporne na filokseru.
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Za razliku od nekih drugih umetnic¢kih formi, vino
mora biti kupljeno i konzumirano kako bi se u nje-
mu uzivalo. Stoga zahteva neki oblik pocetnog ula-
ganja. Isto tako, tu je i nekoliko veoma znacajnih
stavki s kojima bi $mekeri trebalo da se upoznaju.

NOS

Devedeset posto ,ukusa“ vina spoznaje se putem
mirisne glavice smestene iznad nozdrva. Kvrzice za
ukus na jeziku mogu da detektuju samo pet osnov-
nih ukusa - slatko, gorko, slano, kiselo i umami (ko-
risno za japansku hranu) - stoga je vase ¢ulo ukusa
uvek oslabljeno zapu$enim nosom. Proza koja se
kotrlja iz usta vinskih kriticara dolazi s vise ravni.
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Najlegendarniji nos u vinskom poslu posedovao je
pokojni don Hose Ignasio Domek, jo§ poznat kao
Elnariz (,nos“), iz kompanije za proizvodnju Seri-
ja koja nosi njegovo porodi¢no ime. Njegov zna-
lacki nos bio je dugacak i povijen nadole, poput
kolibrijeve rilice, sposoban da prodre u male, su-
zene Case za $eri koje se zovu copitas. Verovatno je
u pitanju prirodna selekcija, s obzirom na to da se
njegova porodica generacijama bavila tim poslom.
Degustatorima koji se ne bave Serijem nije potreban
tako impresivan nos, ali unutrasnja oprema mora
biti efikasna.

VADICEP

Vino se toci u boce s plutanim cepovima za koje,
nazalost, jo$ nije smi$ljen zadovoljavajudi uredaj.
Razumljivo je zbog ¢ega su, u davna vremena, ner-
vozna gospoda otvarala boce uzarenim klestima, no
to je nazalost zastarelo, a i u svakom slucaju tesko
izvodljivo bez razbuktale vatre. Bolje je odluciti se
za jednostavnog ,,konobarevog prijatelja®, sklopivog
dizajna koji je inspirisan perorezom. Druga krajnost
je Skrupulov vadicep s polugom koji je, po ceni avi-
onske karte od Londona do Bordoa, samo za one
ozbiljne, no ¢ak i najslabijima omogucava da bez po
muke izvuku i najtvrdoglavije cepove.
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Vrste vadicepa koje treba izbegavati ukljucuju
loptasti ,,babuska®“ tip — ne vidite $ta radite njime, a
drska se ¢esto pomeri usred $rafljenja, dvoruki tip
poluge, koji zahteva pokret nalik busenju kojim se
moze probiti rupa kroz Cep, a prsti vam se mogu
uhvatiti u njegove poluge ili vrstu s vakuumom koji
ispumpava vazduh - zbog cega boca moze eksplo-
dirati. Opredelite se za najjednostavniji tip, samo
da ima dobar odvija¢ i udobnu, ¢vrsto postavljenu
drsku.

Boce zatvorene poklopcem s navojem ¢ine vadi-
¢epe zastarelim - i stare tradicionaliste ogorcenim.
To je smes$no iz dva razloga jer poklopci s navojem
uklanjaju svaku moguénost da vino poprimi miris
plutanog cepa ili se zarazi pokvarenim plutanim
¢epom, a brzo se otvaraju u sluc¢aju nuzde. Samo bi
najbolja vina predvidena da sazrevaju duze vreme-
na - to jest nista od onoga §to biste kupili u super-
marketu - zahtevala tradicionalni ¢ep. Smatra se da
minimalna koli¢ina kiseonika koja prolazi kroz ¢ep
moZda pomaze u procesu sazrevanja, no konacni
sud o tome jo$ nije donet. Nasuprot tome, posto
ne propusta vazduh, s poklopcem s navojem nema
zezanja pa ni vino nece biti zeznuto.

S druge strane, plasti¢ni cepovi su davolja rabota,
zahtevaju celi¢ne bicepse da bi se izvadili - ili kao
poslednje utociste eksplozivni Zelatin.
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