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PIKNIK S PRINCOM SASTOICH

SIHANUKOM Falk.zna:::ruq”
Lenf, mans, hosiljak

1 veca jabuka
—_— -

%0, biber
| RuUucakK 3 dl ulja
2 kg krormplra
Supa od kornjate u taljl 3 vezice mladoeg luka

Bedna riba sa plirindem
| Patka na rafmju
Taledi file na raru
Gratak
Slata od bambusovih

izdanaka

GESERT

wed kokod

Patka na raznju
i krompir u ljusci

Pomesajte zadinske trave sa malo senfa i
tu mesavinu utrljajte u patku. Jabuku stavite
u patku i tek je onda zatvorite. Mapravite
razan] deblyne 2 cm dugadak S50 cm. Stavite
patku na razanj | po potrebi pricvrstite
pomodu dva ekserdica (nikada nemojte
konstiti bakarnu Zicy), Zalozite vatru ili
potpalite ugal], Kada je 2ar spreman, stavite
razan| sa patkom na nosadle 1 pecite na
tiho) vatri oko 90 minuta. Patku polako
okredite | povremeno premazujte uljem.
Pola sata od pofetia peden|a patke, podnite
da pedete Krompir. Oprani krompir stavile
na vruc pepeo sa kojega ste razgrouli Zar,
| prekrijte ga pepelom. Pecite oko sat
vremena. Krompir | patka peku se
Istovremeno, lsecite patku na komade |

posluZite sa krompirom. Ukrasite mladim

lukom.
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Paika na raknju
I kramzic u lpnc

F.aberne sowinjc
Uz owak patky
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